Chef David Cataldi

Sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate
Ingrédients pouvant provoquer des allergies ou d’autres réactions indésirables
Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen ausldésen kénnen

Substances that may cause allergies or other undesirable reactions

Contiene | Contient | Enthélt | Contains Puo Contenere Tracce | Peut Contenir des Traces

Kann Spuren enthalten | May Contain Traces

Cereali, Glutine,
Céréales, Gluten
Glutenhaltiges Getreide,

Cereali, Glutine,
Céréales, Gluten
Glutenhaltiges Getreide,

Cereals, Gluten Cereals, Gluten

Frutta a guscio, Noci,
Fruits a coque dure, Noix
Hartschalenobst, Niisse,

Frutta a guscio, Noci,
Fruits a coque dure, Noix
Hartschalenobst, Niisse,

Crostacei, Crostacei,

Crustacés, Crustacés,

Krebstiere, Krebstiere,

Crustacea Crustacea

Uova, Uova,

Oeufs, Oeufs,

Eier, Eier,

Eggs Eggs

Pesce, Pesce,

Poissons, Poissons,

Fische, Fische,

Fish Fish

Arachidi, Arachidi,

Arachides, Arachides,

Erdnisse, Erdniisse,

Peanuts Peanuts

Soia, Soia,

Soja, Soja,

Sojabohnen, Sojabohnen,

Soy Soy

Latte, lattosio Latte, lattosio
7 Lait, lactose Lait, lactose

a Milch, Laktose Milch, Laktose
Milk, Lactose Milk, Lactose

OIOICIOICIZION AG@ICIOIOIOIC

Tree Nuts, Nuts Tree Nuts, Nuts
Sedano, Sedano,
Céleri, Céleri,
Sellerie, Sellerie,
Celery Celery
Senape, Senape,

10a Malfltnrde, Monf:tarde,
Senf, Senf,
Mustard Mustard
Sesamo, Sesamo,

11 Sésame, Sésame,

a Sesamesamen, Sesamesamen,

Sesame seeds Sesame seeds
Anidride solforosa, solfiti ' Anidride solforosa, solfiti '

12a Anhydride sulfureux, sulfites' Anhydride sulfureux, sulfites ’
Schwefeldioxid, Sulfite Schwefeldioxid, Sulfite '
Sulfur dioxide, Sulfites Sulfur dioxide, Sulfites '
I[upini, Lupini,

upins, Lupins,

13a Lupine’n, Lupine'n,
Lupines Lupines
Molluschi, Molluschi,

14a Mollusques Mollusques
Wei[;:ht’i{ere, We;fhl;(ere,
Mollusks Mollusks

1[>10 mg/kg >10 mg/I SO,] ' [>10 mg/kg >10 mg/I SO,]

Il personale di servizio & a vostra disposizione per ogni ulteriore informazione.



pisa

Antipasti / Starters

Battuta di mucco pisano, spuma di pecorino Le Balze D.O.P di Volterra, terra di olive dei monti pisani

Pisan cow with mousse of pecorino cheese Le Balze D.O.P from Volterra and land of olives from the pisan
mountains

7a ventidue/22

Prosciutto crudo toscano, donzelle fritte, quenelle di fegatino all’ arancia
Tuscan raw ham with fried damsels and quenelle of liver with orange
la 8a12a diciannove/19

Seppia cotta a bassa temperatura, estratto di bietola, cips di polenta al nero di seppia, pomodorini
confit

Cuttlefish cooked at low temperature, beet extract, polenta chips with cuttlefish ink and confit cherry
tomatoes

2a 1b 5b diciotto/18

Cestino in pasta fillo con humus di ceci, ciliegini, melanzane croccanti, pinoli del parco e basilico
Filo pastry basket with chickpea hummus, tomatoes, crispy aubergines, pine nuts from the park and basil

la 8a diciotto/18

Cialde di cecina croccanti, mousse di baccala, crema al formaggio, essenza di basilico
Crispy cecina waffles, cod mousse, cream cheese, basil essence

1b 1a 7a 8a diciannove/19



pisa

Primi / First courses

Pici senesi trafilati al bronzo, crema di pecorino pisano, pere e guanciale croccante
Bronze-drawn pici pasta of Siena, pisan pecorino cream, pears and crispy bacon
la 7a

Tagliatelle ai grani antichi pisani al ragu di cinghiale del Parco di San Rossore
Tagliatella pasta with pisan old grains with wild boar ragout from the San Rossore Park

la 9a

Spaghetti monograno Felicetti, arselle, cavolo nero croccante, lardo di Colonnata
Felicetti spaghetti one grain, clams, crispy black cabbage, Colonnata lard

la 8a

Tagliolino nero allo scorfano ed essenza di basilico
Black tagliolino with scorpion fish and basil essence

la2a 7a

Pacchero reidratato, patata di S. Maria a Monte affumicata e crema di fagiolini
Rehydrated pacchero, smoked potato from S. Maria a Monte on a cream of green beans
la 7a

venti/20

venti/20

ventuno/21

ventidue/22

ventidue/22



Secondi / Second courses

Pescato del giorno, aglio nero, salsa bernese
Catch fish of the day, black garlic, béarnaise sauce
2a 7a

Tonno fresco panato, clorofilla di basilico e yogurt alla crema cipollina
Fresh breaded tuna, basil chlorophyll and chive yogurt cream
la7a

Tagliata di mucco pisano, lardo, pinoli e rosmarino, affumicata a freddo

Sliced pisan cow, lard, pine nuts and rosemary, cold smoked
8a

Peposo di mucco pisano e cipolla rossa fiorentina caramellata
Peposo with pisan cow and caramelized florentine red onion

9a 12a

Contorni / Side dishes

Insalata mista / Mixed salad

Patate arrosto / Roast potatoes

Verdure alla griglia / Grilled vegetables

Contorni freschi di stagione saltati in padella / Seasonal vegetables sault

ventotto/28

ventotto/28

ventisei/26

ventisei/26

sette/7
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Dessert / Desserts

Lingottino al limoncello su crumble di noci glassato al cioccolato bianco

Lingottino with limoncello on walnut crumble glazed with white chocolate
la 3a 8a undici/11

Mousse al fondente con cuore di gele¢ ai lamponi su salsa al whisky

Dark chocolate mousse with raspberry jelly heart on whiskey sauce
7a 8a nove/9

Tortino dal cuore caldo su crema di nocciole tostate e gelato alla vaniglia

Warm heart cake on toasted hazelnut cream and vanilla ice cream
la 3a 7a 8a nove/9

Sbrisolona in bicchiere con salsa al vin santo
Sbrisolona in a glass with vin santo sauce
1b3a 7a nove/9

Millefoglie scomposta con mela verde e frutti rossi
Decomposed millefeuille with green apple and red fruits
la 3a7a nove /9

Servizio, pane e coperto € 5.00 per persona

Service, bread and cover € 5.00 per person



